Pogacsa recept

Hozzdavalodk csaladi adaghoz:
o 1kgliszt
e 2 db kisebb héjaba f6tt krumpli, hideg, amit lereszellink
e 1 evbkanal sé
e 2 evékandlcukor
A fentieket egymasra adagoljuk.
Tovabbi hozzavaldk:
e 5 dkgéleszts /1 kocka vagy 2 csomag szaritott/
o Ylitertej
e 2 tojas felverve
o 1dlétolaj

Kis fészket csinalunk a lisztes krumplis keverékbdl, amibe belemorzsoljuk az éleszt6t és radntiink egy
kis tejet (langyosat). A szaritott éleszténél ez a folyamat kimarad, mivel ott egymasra adagoljuk. Majd
pihentetjik letakarva kis id6 mulva latni lehet az éleszt6 kelését, ekkor hozzaadjuk a felvert tojasokat
és a tobbi tejet. JOI kidolgozzuk, kissé kemény allaginak kell lennie. Ujbdl letakarjuk és pihentetjiik
(kelessziik), ha megkelt lisztezett deszkdra téve kisodorjuk, tetejét bevagdossuk és szaggatjuk.

Olajazott tepsibe tessziik, az oldalakat szintén kissé meg kell olajozni, hogy 6ssze ne ragadjon. Tetejét

tojassargdjaval megkenijiik, de olajjal is jo.

Mehet a siit6be, vagy kemencébe!




